


UŽKANDŽIAI

MĖSYČIŲ IR SŪRIŲ RINKINYS prie vyno . .  .  .  .  .  .  .  25 € 
Lietuviškas rūkytas varškės sūris, itališkas Parmigiano Reggiano, 
šveicariškas minkštasis karvės sūris, angliškasis “Wensleydale”, 
brandintas parmos kumpis, ispaniška vytinta dešrytė, patiekiama 
su graikiniu riešutu, figų džemu ir čiabatos riekelėmis (7, 8) 

MŪSŲ NAMINĖS BRUSKETOS (6 vnt.). .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 € 
Trijų rūšių brusketos su šviežiu buratos sūriu ir: brandintu parmos 
kumpiu; mūsų marinuota lašiša; pečiuje lėtai keptais pomidorais, 
patiekiama su šviežiais sezono žalumynais ir pečiuje kepta čiabatos 
duonele 

ŠEFO KREVETĖS TEMPUROJE 2-IEMS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 € 
Sultingos tigrinės krevetės, iškeptos purioje tempuros tešloje, 
patiekiamos su švelniai aštriu padažu (8 vnt.) (1, 2, 3, 5) 

FOKAČIJOS UŽKANDĖLĖ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 € 
Su jalapenais, šonine ir mocarela, puikiai dera prie vyno ar alaus 
(1, 3, 7) 

APELSINE MARINUOTOS ALYVUOGĖS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € 
Patiekiama su skrudintomis čiabatos riekelėmis (12) 

SALOTOS 

NICOS SU GRILL TUNO FILE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17 € 
Ant grotelių kepta tuno filė (paruošime pagal Jūsų pageidavimą: 
mažai keptą, vidutiniškai arba gerai iškeptą), romaninės salotos, 
švieži agurkai, juodosios alyvuogės, šparaginės pupelės, vyšniniai 
pomidorai, paprika, putpelių kiaušiniai, apkeptos bulvytės, 
ančiuviai (1, 3, 4, 10) 

CEZARIO SU VIŠČIUKO KRŪTINĖLE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 € 
Romaninės salotos, parmezano sūrio skiedrelės, putpelių kiaušiniai, 
naminis sicilietiškų ančiuvių padažas, salotos patiekiamos ant 
pečiuje kepto paplotėlio (1, 3, 4, 7) 

CEZARIO SU TIGRINĖMIS KREVETĖMIS. .  .  .  .  .  .  .  .  16 € 
Romaninės salotos, parmezano sūrio skiedrelės, putpelių kiaušiniai, 
naminis sicilietiškų ančiuvių padažas, salotos patiekiamos ant 
pečiuje kepto paplotėlio (1, 2, 3, 4, 7) 

SAKE SASHIMI AVOCADO BOWL. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 € 
Dubenėlis, kuriame susitinka ​​​​​​lašišos file, prinokęs avokadas, apkepti 
raudonieji svogūnai, ryžiai ir švelniai aštrus padažas (1, 4) 

TROPĖJOS SALOTOS SU GRILL LAŠIŠA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  16 € 
Tradicinės Kalabrijos regiono salotos su grilinta lašiša, vyšniniais 
pomidorais, švelniai marinuotais raudonaisiais svogūnais, paprika, 
agurku, ridikėliais, romaninėmis ir lolo rosso salotomis, sėklomis ir 
gaiviu medaus-citrinų padažu (4, 10, 12)

SRIUBOS 

RAMEN SU KIAULIENOS IŠPJOVA (aštrus). .  .  .  .  .  .  .  14 € 
Patiekiama su šviežiomis daržovėmis, marinuotu kiaušiniu, 
kapotais svogūnų laiškais, jūros dumbliu, kukurūzo burbuole, 
japonišku žuvies pyragu ir sezamo sėklomis (1, 2, 3, 4, 6, 9, 11) 

ČILI TROŠKINUKAS (CHILLI CONCARNE). .  .  .  .  .  .  .  14 € 
Aštraus skonio smulkinto jautienos kumpio, raudonųjų pupelių 
ir pomidorų troškinys, su sūriu užkeptas pečiuje. Patiekiamas su 
mūsų gamybos žaliuoju česnakiniu sviestu bei namine čiabata (1, 
3, 7) 

MARSELIO ŽUVIENĖ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 € 
Tiršta jūros gėrybių sriuba su pomidorais, tigrinėmis krevetėmis, 
kalmarais, aštuonkojais, midijomis su kiautais, lašišos file, baltuoju 
vynu, svogūnais ir petražolėmis. Patiekiama su mūsų gamybos 
žaliuoju česnakiniu sviestu ir namine čiabata (2, 4) 

ŠALTIBARŠČIAI su grill bulvytėmis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € 
(nuo balandžio iki rugsėjo mėn.) 

KARŠTIEJI PATIEKALAI 

LĖTAI KEPTA ĖRIUKO KARKUTĖ (400 g). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32 € 
Ėriuko karkutė (Naujoji Zelandija), ruošta žemoje temperatūroje 12 val., 
patiekiama su sodriu demi-glace padažu, sviestine bulvių piure, kanapių 
sėklomis, mėlynųjų kopūstų salotomis "Coleslaw" ir šviežiai raugintais 
agurkėliais (10, 13)  

GRILL AŠTUONKOJIS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 € 
Grilinta aštuonkojo koja, patiekiama su itališkais pečiuje lėtai keptais 
pomidorais, keptomis bulvytėmis, chorizo dešra, kepinto česnako majonezu, 
švelniai aitriais pipiriukais ir petražole (2, 4, 6)

ANTIENOS STEIKAS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24 € 
Antienos krūtinėlė, patiekiama su sviestine bulvių piure, keptais špinatais, 
apkeptomis morkytėmis ir naminiu raudonojo vyno padažu (7, 9, 12) 

GRILL LAŠIŠOS KEPSNYS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21 € 
Sultinga lašišos filė, patiekta su mūsų gaminama sviestine bulvių piure, 
keptais špinatais, smidrais ir kitomis sezono daržovėmis (4, 11) 

KIAULIENOS SPRANDINĖS KEPSNYS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21  € 
Mūsų užmarinuota marinuota kiaulienos sprandinė iš Lietuvos ūkio, 
patiekiama su prancūziškomis bulvytėmis, šviežiomis sezono daržovėmis, 
su dviem mūsų gamybos padažais - chimichurri ir babeque. (12) 

YPATINGIEJI RAVIOLIAI SU BARAVYKAIS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 € 
Tradiciniai itališki naminiai virtinukai, įdaryti baravykais, patiekiami su 
gorgonzolos sūrio-grietinėlės padažu bei kedrinėmis pinijomis (1, 3, 7, 8) 

LAZANIJA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 € 
Pagal autentišką Florencijos receptą gaminama lazanija su smulkintu 
jautienos ir kiaulienos kumpiu, daržovėmis, bešameliu, pomidorų padažu 
ir daug sūrio (1, 3, 7, 9) 

NAMINIAI MAKARONAI 
„SPAGHETTI alla CREMA DI MARE“. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16 € 
Tobula jūros ir žemės sinergija: sultingos tigrinės krevetės ir aromatingi 
sicilietiški ančiuviai susijungia su švelniai karamelizuotomis cukinijomis. 
Šis patiekalas įgauna ypatingą gylį dėl baltojo vyno natų, o laimo žievelės 
suteikia gaivų citrusinį akcentą (1, 2, 3, 4, 7) 

NAMINIAI MAKARONAI „POLLO E NDUJA“ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 € 
Sultingi, tobulai iškepti vištienos gabalėliai, susilieja su švelnia, kreminės 
tekstūros sūrio širdimi burrata. Subtiliai aštri kalabrietiška 'nduja dešra 
įpila pietietiškos ugnies ir gylio. Visa tai apkloja "al dente" virti makaronai, 
įsisupę į šiltos grietinėlės padažą. Šviežios kapotos petražolės prideda 
žalumos, kurią nori užuosti dar prieš pirmą kąsnį (1, 7) 

NAMINIAI MAKARONAI A LA CARBONARA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 € 
Autentiški itališki spagečiai, pagardinti švelniu kiaušinių ir grietinėlės kremu, 
papildytu šonine, šviežiai maltu juoduoju pipiru ir parmezano sūriu - klasikinis 
skonis, kuris atskleidžia Romos kulinarinį paveldą, pritaikytą lietuvių skoniui 
(1, 3, 7) 



PICOS 

DON SIMON SPECIALE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19 € 
Lengvas, bet sodrus itališkas derinys, kuriame susilieja švelni rikota, 
kreminė burrata ir sodri mocarela. Brandintas parmos kumpis suteikia 
rafinuoto sūrumo, o pikantiška nduja įneša malonaus aštrumo. Viską 
užbaigia traškios pistacijos ir gaivios, lengvai pipiriškos gražgarstės. Tai 
tikra gurmaniška kelionė po Italiją (1, 3, 5, 7, 8) 

DONNA MICHELLE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
Šioje picoje susilieja du nuostabūs padažai - juodųjų trumų ir „Don Simon“ 
picos namų pomidorų, o šį puikų derinį papildo buivolės pieno mocarela, 
kvapnioji šoninė bei mūsų ypatingieji apkepti pievagrybiai bei šviežias 
bazilikas (1, 3, 7) 

SU VIŠČIUKO KRŪTINĖLE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15 € 
Švelniai aštri, lengva ir tyra. Marinuota viščiuko krūtinėlė, itališka 
mocarela, pomidorai di „Pomodorino del Piennolo del Vesuvio D.O.P“, 
saulėje džiovinti pomidorai, visa tai pagardinta lašeliu barbekiu padažo, 
kapotomis šviežiomis petražolėmis ir „Don Simon“ picos namų pomidorų 
padažu (1, 3, 6, 7, 11)

AŠTRIOJI MEKSIKIEČIŲ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
Itin soti, smulkintu jautienos kumpiu dosniai nuklota pica svogūnų fanams, 
pagardinta šviežiais svogūnais, marinuotais svogūnėliais, mocarela, šviežiais 
jalapenais, Piri Piri pipirais ir „Don Simon“ picos namų pomidorų padažu 
(1, 3, 7) 

KALABRIJOS TRAŠKIOJI SU SALIAMIU. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
Su ypatinga aštroka nduja dešra iš Kalabrijos, populiariuoju saliamiu 
„Vetrichina“, mocarela, šviežia burrata, šviežiais jalapenais, šviežiais 
bazilikais ir „Don Simon“ picos namų pomidorų padažu (1, 3, 7) 

SU BBQ PLĖŠYTA KIAULIENA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
BBQ megėjų pica su plėšyta kiauliena ir BBQ padažu, pagardinta mūsų 
marinuotais raudonaisiais svogūnais, kaparėliais, trupučiu šviežių jalapenų, 
itališka mocarela, kapotais svogūnų laiškais ir „Don Simon“ pomidorų padažu 
(1, 3, 7) 

PEPPE CHORIZA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15 € 
Tobulas pasirinkimas jaukiam vakarui: mūsų išskirtinis Don Simon 
pomidorų padažas, gausus išlydytos macarelos sūrio sluoksnis, aromatinga 
ispaniška chorizo dešra ir šviežiais bazilikais pagyvintas skonis. Paprasta, 
bet nepriekaištingai gardu (1, 3, 7) 

KUMPIO GRYBŲ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
Su „Don Simon“ picos namų pomidorų padažu, mocarela, buivolės pieno 
mocarela, itališku prosciutto cotto kumpiu ir mūsų ypatingais apkeptais 
pievagrybiais (1, 3, 7) 

LIETUVIŠKOJO VARŠKĖS SŪRIO. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15 € 
Su varškės sūriu, saulėje džiovintais pomidorais, bazilikų/kedro riešutų 
padažu, mocarela, grietine ir pomidorais di „Pomodorino del Piennolo 
del Vesuvio D.O.P“ (1, 3, 7, 8) 

KUMPIO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14 € 
Su „Don Simon“ picos namų pomidorų padažu, mocarelos sūriu ir 
prosciutto cotto kumpiu, pagardinta šviežiomis gražgarstėmis (1, 3, 7) 

KLASIKINĖ MARGARITA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 € 
Su mocarelos sūriu, „Don Simon“ picos namų padažu ir šviežiomis 
gražgarstėmis (1, 3, 7) 

VAIKAMS 

„AŠ NEŽINAU, KO NORIU”. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 € 
Naminiai varškėtukai, patiekiami su braškių uogiene, grietine ir 
sezono uogomis 

„AŠ NORIU VAŽIUOTI Į MC DONALDĄ”. .  .  .  .  .  .  . 10 € 
Chicken nuggets vištienos kepsneliai (4 vnt.) su prancūziškomis 
bulvytėmis, šviežiais agurkėliais ir pomidorų padažu 

„AŠ NORIU ŽIŪRĖTI FILMUKUS”. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 € 
Makaronai su grietinėlės-sviesto padažu ir kietuoju sūriu 

Papildomai su viščiuko krūtinėle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       2 € 

SALDUMYNAI 

KLASIKINĖ CRÈME BRÛLÉE SU VANILE (3, 7) . .  .  .  8 € 

RANKŲ DARBO LAVA CAKE 
ŠOKOLADINIS PYRAGAITIS (1, 3, 7). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 € 

NATŪRALŪS KOKOSINIAI LEDAI 
KOKOSO KEVALE (3, 7, 8) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € 

Svarbi informacija restorano Svečiams: 
Kompanijoms nuo 6 svečių taikomas 10 % aptarnavimo mokestis. Užsisakius išsinešimui, papildomai taikomas pakuočių mokestis. Picų dežutė, daugkartinis maišelis - 
0,50 €. Jei esate alergiški kuriems nors maisto produktams, informuokite Jus aptarnaujantį padavėją. 

Maisto produktų alergenų sąrašas: 
1. Gliuteno turintys javai (t. y. kviečiai, rugiai, miežiai, avižos bei jų sukryžmintos atmainos) ir jų produktai; 2. Vėžiagyviai ir jų produktai; 3. Kiaušiniai ir jų produktai; 
4. Žuvis ir jos produktai; 5. Žemės riešutai ir jų produktai; 6. Sojų pupelės ir jų produktai; 7. Pienas ir jo produktai (įskaitant laktozę); 8. Riešutai, t. y. migdolai, lazdynų 
riešutai,graikiniai riešutai, anakardžio riešutai, karijos, bertoletijos, kedrų pinijos, pistacijos makadamijos ir Kvinslendo riešutai bei jų produktai; 9. Salierai ir jų 
produktai; 10. Garstyčios ir jų produktai; 11. Sezamų sėklos ir jų produktai; 12. Medus; 13. Kanapių sėklos.

Don Simon gurmaniški įspūdžiai ten, kur esate Jūs.
 
Užsisakykite išskirtinius vieno kąsnio užkandžių rinkinius 
šventei. Pagaminsime ir patys pristatysime tiesiai Jums.
 
Dėl asortimento ir užsakymo detalių Jus pakonsultuos 
aptarnaujantis personalas.

PLANUOJATE ŠVENTĘ?



donsimon_family_restaurant


